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A SPECTACULAR VIEW OF THE REGATTA FROM OUR WATERFRONT
TERRACE, PAIRED WITH OUR EXCLUSIVE TASTING MENU
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BEEF CARPACCIO
OCTOPUS AND AVOCADO SALAD
RAW OYSTERS AND GRATINATED SCALLOPS

SHARING STARTERS

GRAND ASSORTMENT OF CURED MEATS AND CHEESES
GRAND ASSORTMENT OF SEAFOOD APPETIZERS

%Mﬁf/

SPAGHETTI WITH CACIO E PEPE, BLACK TRUFFLE,
LINGUINE WITH LOBSTER
PACCHERI WITH PISTACHIO PESTO AND BURRATA STRACCIATELLA

SHARING FIRST COURSES

SEAFOOD RISOTTO
PORCINI MUSHROOM RISOTTO WITH GRANA PADANO SHAVINGS

%%c/mfw

SEA BASS FILLET WITH VEGETABLES AND ASPARAGUS
GREEN PEPPERCORN FILET WITH MASHED POTATOES AND ASPARAGUS
SALMON WITH PINK PEPPERCORNS, MASHED POTATOES, AND ASPARAGUS

SHARING SECOND COURSES

GRAND MIXED SEAFOOD FRY
DRY-AGED FLORENTINE STEAK WITH VEGETABLES AND ROASTED POTATOES

RISTORANTE CAFFE SARACENO-RIALTO BRIDGE
TASTING MENU-145€
12% TABLE CHARGE
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6 SETTEMBRE 2026
VISTA SPETTACOLARE SULLA REGATA DALLA NOSTRA TERRAZZA
SULL’ACQUA, CON IL NOSTRO ESCLUSIVO MENU DEGUSTAZIONE
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CARPACCIO DI MANZO
INSALATA DI POLPO E AVOCADO
OSTRICHE CRUDE E CAPESANTE GRATINATE

ANTIPASTI DA CONDIVIDERE

GRAN ANTIPASTO DI TERRA
GRAN ANTIPASTO DI MARE

i

SPAGHETTI CACIO E PEPE, E TARTUFO NERO
LINGUINE ALL ASTICE
PACCHERI AL PESTO DI PISTACCHIO E STRACCIATELLA DI BURRATA

PRIMI DA CONDIVIDERE

RISOTTO DI MARE
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI GRANA
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FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE, PURE DI PATATE E ASPARAGI
FILETTO DI BRANZINO CON VERDURE E ASPARAGI
SALMONE AL PEPE ROSA CON PURE DI PATATE E ASPARAGI

SECONDI DA CONDIVIDERE

GRAN FRITTO MISTO DI MARE

BISTECCA ALLA FIORENTINA DRY AGED
CON VERDURE E PATATE AL FORNO

RISTORANTE CAFFE SARACENO-PONTE DI RIALTO
MENU DEGUSTAZIONE-145€
12% DI SERVIZIO
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